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1.	
  Usages	
  poli<ques	
  de	
  la	
  cuisine	
  dans	
  le	
  
monde	
  ancien	
  mésoamericain	
  

	
  
Codex	
  
Quintazin,	
  
XVIe	
  

siècle	
  	
  
	
  



	
  
Codex	
  Magliabechi,	
  XVIe	
  siècle	
  

	
  

	
  



2.	
  La	
  rencontre	
  de	
  deux	
  mondes	
  
…	
  Selon	
  les	
  sources	
  américaines	
  

Miguel	
  	
  
González,	
  
1698	
  

	
  
	
  
	
  



	
  
	
  	
  

Codex	
  de	
  Tlaxcala,	
  XVIe	
  siècle	
  



Codex	
  Floren<no,	
  XVIe	
  siècle	
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Guaman	
  Poma	
  de	
  Ayala,	
  El	
  primer	
  nueva	
  crónica	
  y	
  
buen	
  gobierno,	
  1615	
  	
  

	
  	
  



2.	
  La	
  rencontre	
  de	
  deux	
  mondes	
  
…	
  Selon	
  les	
  sources	
  européennes	
  

	
  	
  	
  

Benzoni, Banquet en 
Cumaná, 1572   

Theodor De Bry, 
Americae,  1590 



Historia	
  de	
  la	
  conquista	
  de	
  Nueva	
  España,	
  1783	
  	
  



3.	
  Les	
  adapta<ons	
  culinaires	
  
	
  

Dufour, Traités nouveaux et curieux 
du café, du thé et du chocolate, 1685 

Cahier de cuisine, 
XVIe siècle 



4.	
  La	
  table	
  mé<sse	
  
	
  

Le dernier repas du Christ, Mexique,  
XVIIIe siècle 



Marcos	
  Zapata,	
  Cuzco,	
  XVIIIe	
  siècle	
  	
  	
  



L’Arche	
  de	
  Noe,	
  Équateur,	
  XVIIIème	
  siècle	
  	
  



5.	
  Cuisine	
  et	
  race	
  
Peinture	
  des	
  castes,	
  XVIIe-­‐XVIIIe	
  siècles	
  



6.	
  Mé<ssage	
  culinaire	
  et	
  iden<tés	
  na<onales,	
  
XIXe-­‐XXesiècles	
  

	
  
Moctezuma	
  y	
  Cortés,	
  1993.	
  Mexique	
  



Cuisine	
  afro-­‐
cubaine	
  

Cuisine créole. 
Pérou 


