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QUE MANGEAIT-ON HIER ?

QUE MANGERA-T-ON DEMAIN ?

Apreés s’étre intéressé successivement aux enjeux
d’une alimentation durable, a ’approvisionnement
des régions urbaines puis aux nouveaux modes

de consommation, le 4¢ colloque international

de la Chaire Unesco « Alimentations du monde »
de Montpellier SupAgro se penche sur I’histoire

et les futurs de nos alimentations.

Nous chercherons dans un premier temps

a comprendre ce que nous disent les pratiques

et mouvements alimentaires d’hier, en remontant
aux sources préhistoriques de notre alimentation,
en analysant les disettes du Moyen Age

et les « métissages culinaires » en Amérique latine
et en décrivant I’histoire d’un péché capital,

la gourmandise.

Nous verrons ensuite ce qu’il est possible
d’anticiper sur les alimentations de demain en
termes de nouveaux produits, de nouveaux usages,
et d’innovations technologiques.

www.chaireunesco-adm.com

Objectifs et organisation

Ce colloque s’inscrit dans

la mission de partage des
savoirs des chaires Unesco.

Il vise a susciter des débats
entre enseignants, chercheurs,
responsables des secteurs
publics et privés, des
organisations professionnelles,
du mouvement associatif

et de la société civile. La langue
de travail sera le francais.



MATIN

APRES-MIDI

08H30
Accueil des participants

08H45
OUVERTURE

Anne-Lucie WACK, directrice générale
Montpellier SupAgro

Jean-Louis RASTOIN, directeur de la
Chaire Unesco « Alimentations du monde »,
Montpellier SupAgro

09h15

CONFERENCE INAUGURALE
Florent QUELLIER, historien, titulaire

de la chaire CNRS « Histoire de ’alimentation
des mondes modernes », Université F. Rabelais,
Tours : « Histoire d’un péché capital :

la gourmandise »

10h15 Pause café

10h45
QUE MANGEAIT-ON HIER ?

Gwenaélle GOUDE, bioarchéologue, CNRS,
Laboratoire méditerranéen de préhistoire
Europe Afrique, Université Aix-Marseille :

« Evolution des comportements alimentaires
des populations préhistoriques »

Sarah BAK-GELLER, historienne, Université
nationale autonome du Mexique :

« Une histoire des métissages alimentaires

en Amérique latine »

Antoni FURIO, historien, Universitat

de Valencia : « Les disettes du Moyen Age »

12h15

Remise du prix doctoral Chaire Unesco AdM/
Fondation Daniel & Nina Carasso

14h
QUE MANGERONS-NOUS
DEMAIN ?

DISCUSSION
Michel BRAS, chef gastronomique, Laguiole,
Aveyron : « Valoriser I’essence du territoire »

et Ratal MATTA, sociologue, Université libre
de Berlin : « La gastro-diplomatie au Pérou »

15h15 Pause café

15h45
TABLE-RONDE

Gilles TRYSTRAM, directeur général
AgroParisTech : « Des innovations
technologiques alimentaires ? »

Dominique TRINEL, Région Nord-Pas-de-
Calais : « “Et demain qu’est-ce qu’on mange ?” :
enseignements d’une concertation territoriale »
Marie-Héléne SANIEZ-DEGRAVE,
directrice nutrition du groupe Roquette :

« Vers de nouvelles sources de protéines »

17h15
CONCLUSION

Maxime MICHAUD, anthropologue, Centre
de recherche de I’Institut Paul Bocuse, Lyon
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